
 

 
  

 
 
 
 
 
 
 

In den weststeirischen Wäldern rund um unser Gasthaus leisten fleißige Jäger:innen viel für  
den Lebensraum von Wildtieren und die Kulturlandschaft. Sie arbeiten nach dem Prinzip der 
Nachhaltigkeit und sorgen für einen artenreichen Wildbestand.  
 

Unsere Jäger:innen tragen mit der Erfüllung ihrer umfassenden Aufgaben maßgeblich zur 
Schaffung und Erhaltung unserer vielfältigen Natur bei – und das kommt nicht nur dem Wild, 
sondern uns allen zu Gute.   
 

Die Bejagung von Wild macht nur einen kleinen Bruchteil der Tätigkeiten der Jäger:innen aus, 
beschert uns allerdings heimatverbundene Spezialitäten, die wir heute in all ihrer Vielfalt für  
dich zubereiten möchten.  

 

 

unsere partner:innen im wald 

Johann Jantscher  Joachim Sigl   Familie Pischler  

Christian Harrer  Thomas Schinnerl  Erich Fuchsbichler 

Walter Woldrich  Familie Petek   Österreichische Bundesforste 

 
 
 
 
 
Zum Start deines Besuchs erlauben wir uns dir ein Gedeck zu servieren -                               
dafür berechnen wir 3,50 Euro pro Person. 
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kräuterfrittaten   7    
Wildkraftsuppe. Schnittlauch.   
 
 
 

hirschleberknödel    9    

Wildkraftsuppe. Schnittlauch. 
 
 
 

schaumsuppe vom kren   10    
Schwarzbrotknödel. Balsamessig. Hartkäse.  
 
 
 
endiviensalat  10    
Erdäpfel. Knoblauch. Speck. Ei. Kürbiskernöl. Weißer Balsamessig.  
 
 
 
wildbret(t)   13    
Wildschinken. Wildwurst. Brotchips. Kernöl-Mayonnaise.  
 
 
 

bunter wintergarten   14 

Rüben fermentiert. Selleriecreme. Schafkäse. Vogelbeeren.  
 
 
 

wilde ravioli    16 

Schafjoghurt. Kräuteröl. Waldheidelbeeren.   

  

startsch
uss. 



 

 
 
  

 
 
 
 
 
           
 
 
wildbraten vom hirsch          24 

Semmelknödel. Rotkraut.  
 
 
rahmschnitzerl vom hirschkalb      26 

Kürbisspätzle. 
 
 
gamsragout  27  

Topfenknödel. Kohlsprossen.   
 
 
rehfilets     34   
Weichsel. Apfel. Maroni-Gnocchi.  
 
 

hirschsteak      36    
Kroketten. Steinpilze.  
 
 

wok vom reh      24 

Shiitake-Pilze. Gemüse. Marchfelder Reis.  
 
 

gebackenes vom reh   27    
Petersilienerdäpfel. Preiselbeeren. Pilz-Mayonnaise. Kompott. 
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wiener schnitzel vom bio-schwein   19    
Petersilienerdäpfel. Preiselbeeren. Pilz-Mayonnaise. Kompott. 
 
 
 

maroni-gnocchi      23  
Kohlsprossen. Vogelbeeren. Maroni. Weißweinschaum. 
 
 
 

pilz-gemüse-wok     19      
Marchfelder Reis.              

 
 
 
 
MORE SOCIAL – LESS MEDIA (HANDY WEG – GEMÜTLICHKEIT HER) 
Natürlich fühlen wir uns sehr geehrt, wenn du deinen Besuch bei uns fotografisch festhältst,  
aber noch mehr freuen wir uns, wenn du dein Handy heute mal zur Seite legst und dich voll  
und ganz deiner Begleitung und der gemeinsamen Zeit bei uns im Gasthaus widmest.  
Denn die schönsten Momente hat man nicht auf Fotos, sondern im Kopf und im Herzen. 
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mohnfreude         13 

Mohn-Topfenknödel. Apfelragout. Walnüsse. Mohneis. 
 
 

waldspaziergang             13 
Haselnuss-Schokoladenbrownie. Schokoladenmousse.  
Baiser-Pilze. Birne. Milcheis. 
 
 

feine käseauswahl (hofkäserei deutschmann) 16 

Hausgebackenes Brot. 
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bio kaffee von paul & bohne 
kräutertee von gratia herba   

süßer 

mit milch & sahne 

Vanille.  
Piment-Dunkle Schokolade. 
Milch. 
Mohn. 
                   je 3,50 

lieber ohne 
Zwetschke.  
Schwarzbeere.  
Dattel-Haselnuss. 

 

absch(l)
uss. 



 

 
 
 
 

 
  

 
 
  

ankommen. durchstarten. 
Apfel Quitten Frizzante | Winkler-Hermaden – Vulkanland     1|8 6 
Steiermark Brut | Harkamp – Südsteiermark      1|8 7 
Brut Rosé | Jurtschitsch – Kamptal       1|8 7 
Flein Fizz Rosé | Gross & Gross – Südsteiermark    0,0%  1|8   6 
Verjus Petit Fizz | Tement – Südsteiermark    0,0%  1|8   6 
 
 
 

geschüttelt & gerührt. 
Flotte Karotte | Karotte. Sanddorn. Ingwer. Isis Tonic.    0,0%   8 
Sauerkraut Sour | Apfel. Sauerkraut. Verjus. Aqua Monaco.    0,0%   8 
Hansi Hansi | Hands on Gin. Ribisel. Zitrone. Sodawasser.      9 
Streuobstwiese | Apfel. Quitte. Verjus. Williamsbirne. Sodawasser.     9 
 
 
 

saft 
Apfel oder Holunder | Kirchenhaschbergerhof – Geistthal     0,5 mit LW 4 
Ribisel oder Pfirsich | Bio-Obstgut Fattingerhof – Stübing     0,5 mit LW 4 
Birne Kamille          1|8 5 
Karotte Sanddorn Quitte Ingwer        1|8 5 
 
 
 

soft 
Bio Cola | Brauhaus Gusswerk – Hof bei Salzburg      0,3 4 
Bio Sunny Orange | Lammsbräu – Neumarkt      0,3 4 
Organic Tonic | Aqua Monaco – München       0,2 5 
 
 
 

braukunst 
Pils vom Fass | Trumer Privatbrauerei – Obertrum am See     0,3 4 
Bio Zwickl vom Fass | Trumer Privatbrauerei – Obertrum am See    0,3 4 
Bio Weißbier mit Dinkel | Brauerei Aldersbach – Aldersbach  0,0%  0,5 5 
Bio Lammsbräu Alkoholfrei | Lammsbräu – Neumarkt   0,0%  0,3 4,50 
Freispiel Alkoholfrei | Trumer Privatbrauerei – Obertrum am See  0,0%  0,3 4,50 
Bio Dunkelbier | Lammsbräu – Neumarkt       0,5 5 
Bio Weißbier mit Dinkel | Brauerei Aldersbach – Aldersbach    0,5 5 
Deetz Golden Ale | Brauerei Bevog – Bad Radkersburg     0,5 5 
 
 
 

kulturwein 
Weißburgunder Ried Eckberg 2024 | Lackner-Tinnacher – Südsteiermark   1|8 6 
Grüner Veltliner Wildwux 2023 | Geyerhof – Kremstal     1|8 6 
Sauvignon Blanc Gamlitz Spätfüllung 2022 | Sattlerhof – Südsteiermark   1|8 7 
Herzenswein Blaufränkisch Alte Haid 2021 | Schönberger – Leithaberg   1|8 7 
Tridendron bf/me/cs  2022 | Triebaumer – Rust      1|8 8 
Sankt Laurent Ried Frauenfeld 2020 | Johanneshof Reinisch – Thermenregion  1|8 8 

 

werte. 
flüssige 


