
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
Der Legende nach geht die Tradition der Martinsgans auf ein bestimmtes Ereignis im Leben des 
heiligen Martins zurück. Martin war ein frommer und gütiger Mann und die Bürger der Stadt Tours 
schätzten ihn für seine Fürsorge und Hilfsbereitschaft. Im Jahr 371 sollte Martin auf großen 
Wunsch der Einwohner zum Bischof von Tours ernannt werden. Doch der bescheidene Martin 
wollte dieses hohe Amt nicht annehmen und versteckte sich in einem Gänsestall. Die Gänse 
schnatterten jedoch so laut, dass die Menschen darauf aufmerksam wurden und Martin im 
Gänsestall fanden. So konnte er letztendlich zum Bischof von Tours geweiht werden. Der 
Gedenktag des heiligen Martin war seit jeher ein besonderer Tag im Bauernjahr.  
 
Am Martinstag endete das bäuerliche Wirtschaftsjahr, Löhne, Zinsen und Steuern wurden gezahlt, 
Tiere wurden geschlachtet. Die Zinsen wurden früher oftmals in Naturalien bezahlt, so auch mit 
Gänsen. Damit sie nicht durch den Winter gefüttert werden mussten, gab es am Martinstag 
Gänsebraten. 
 
 

Unsere Hauptdarstellerinnen – die Stallhofner Weidegänse – werden auch heuer 
wieder von Familie Baumann aus Raßberg geliefert. Herzlichen Dank. 
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gansl frittaten roulade  8 

Rindsuppe. Schnittlauch. 
 
schilcherschaumsuppe   10 

Apfel-Grammelstrudel. Senf. Camelinaöl. 
 
 
endiviensalat  9 

Erdäpfel. Speck. Ei. Knoblauch. Kürbiskernöl. Weißweinessig 
  
 
rüben. nüsse & konsorten  14 
Rüben. Nusscrumble. Karotten. Kräuter 
 
glacierte ganslleber  17 
Apfel. Erdäpfelpüree. 
 
ganslleberparfait  16 
Brioche. Birne. 
 
 

 
 

Zum Start deines Besuchs erlauben wir uns dir ein Gedeck zu servieren,  
dafür berechnen wir 3,50 Euro pro Person. 
 
 
 
 
 

auftakt 
mit gan

s 
viel herz. 



 

 

 
 
 
 
 
 
gebratenes gansl   26 

Rotkraut. Semmelknödel. 
 
 
gansl ragout  24 

Pilze. Schalotten. Maroni. Kürbis-Spätzle. 
 
 
filet von der ente   29  

Erdäpfelpüree. Rüben.  
 
 
 
 
 
 
 
MORE SOCIAL – LESS MEDIA (HANDY WEG – GEMÜTLICHKEIT HER) 
Natürlich fühlen wir uns sehr geehrt, wenn du deinen Besuch bei uns fotografisch festhältst, aber 
noch mehr freuen wir uns, wenn du dein Handy heute mal zur Seite legst und dich voll und ganz 
deiner Begleitung und der gemeinsamen Zeit bei uns im Gasthaus widmest. Denn die schönsten 
Momente hat man nicht auf Fotos, sondern im Kopf und im Herzen. 
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wiener schnitzel  vom bio-schwein      19 

Petersilienerdäpfel. Preiselbeeren. 
 
 
kürbis-schafskäse-knödel        21 

Weißweinschaum. Braune Butter. Hartkäse. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
KLEIN IST (MANCHMAL) AUCH FEIN 
Für unsere kleinen Gäste (oder großen Gäste mit kleinem Hunger) können wir selbstverständlich 
alle Gerichte in einer verkleinerten Form zubereiten.  
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kürbistorte  6,50 
Schlagobers.   
 
 

schoko-bi(e)rn  13 
Schokoladenmousse. Eingelegte Birne. Weißbiereis. 

 

 

apfelkrapferl   13 

Vanilleeis.  
 

 

feine käseauswahl (hofkäserei deutschmann)  15 

Hausgebackenes Brot. 
 
  
 
 
 
 
Je 3 je  3,50 
 
 
 
 
 
 
bio kaffee von paul & bohne 
kräutertee von gratia herba 
 
 
 
 

süßer 
ausklang

. 

mit milch & sahne 
Vanille. Kürbiskernöl. Weißbier. Buttermilch. 
 
lieber ohne… 

Dattel-Haselnuss. Zwetschke. 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ankommen. durchstarten. 
Apfel Quitten Frizzante | Winkler-Hermaden – Vulkanland     1|8 6 
Frechdachs Pet Nat | Faulhammer & Konsorten – Südburgenland    1|8 6 
Steiermark Brut | Harkamp – Südsteiermark      1|8 7 
Brut Rosé | Jurtschitsch – Kamptal       1|8 7 
Flein Fizz Rosé | Gross & Gross – Südsteiermark    0,0%  1|8   6 
 
 
 

geschüttelt & gerührt. 
Flotte Karotte | Karotte. Sanddorn. Ingwer. Isis Tonic.    0,0%   8 
Hansi Hansi | Hands on Gin. Ribisel. Zitrone. Sodawasser.      9 
Streuobstwiese | Apfel. Quitte. Verjus. Williamsbirne. Sodawasser.     9 
 
 
 

saft 
Apfel oder Holunder | Kirchenhaschbergerhof – Geistthal     0,5 mit LW 4 
Ribisel oder Pfirsich | Bio-Obstgut Fattingerhof – Stübing     0,5 mit LW 4 
Birne Kamille          1|8 5 
Karotte Sanddorn Quitte Ingwer        1|8 5 
 
 
 

soft 
Bio Cola | Brauhaus Gusswerk – Hof bei Salzburg      0,3 4 
Bio Sunny Orange | Lammsbräu – Neumarkt      0,3 4 
Organic Tonic | Aqua Monaco – München       0,2 5 
 
 
 

braukunst 
Pils vom Fass | Trumer Privatbrauerei – Obertrum am See     0,3 4 
Bio Zwickl vom Fass | Trumer Privatbrauerei – Obertrum am See    0,3 4 
Bio Weißbier mit Dinkel | Brauerei Aldersbach – Aldersbach  0,0%  0,5 5 
Bio Lammsbräu Alkoholfrei | Lammsbräu – Neumarkt   0,0%  0,3 4,50 
Freispiel Alkoholfrei | Trumer Privatbrauerei – Obertrum am See  0,0%  0,3 4,50 
Hopfenspiel | Trumer Privatbrauerei – Obertrum am See     0,3 4,50 
Bio Dunkelbier | Lammsbräu – Neumarkt       0,3 5 
Bio Weißbier mit Dinkel | Brauerei Aldersbach – Aldersbach    0,5 5 
 
 
 

kulturwein 
Weißburgunder Ried Eckberg 2023 | Lackner-Tinnacher – Südsteiermark   1|8 6 
Roter Veltliner Ried Altweingarten 2024 | Schuster – Wagram    1|8 6 
Sauvignon Blanc Gamlitz Spätfüllung 2022 | Sattlerhof – Südsteiermark   1|8 7 
Morillon Ehrenhausen 2022 | Trummer – Südsteiermark     1|8 7 
Alte Rosa 2022 | Krenn – Vulkanland       1|8 7 
Herzenswein Blaufränkisch Alte Haid 2021 | Schönberger – Leithaberg   1|8 7 
Hermada cs/me/pn  2017 | Winkler-Hermaden – Vulkanland    1|8 8 
Sankt Laurent Ried Frauenfeld 2019 | Johanneshof Reinisch – Thermenregion  1|8 8 
 

flü"ige 
werte. 


